ore 17:00

Inaugurazione

ore 17:30/21:00

Apertura Stand espositivi

ore 10:00/13:00

Apertura Stand espositivi

ore 11:00

Sala lettura biblioteca - Spazio buyer

ore 16:00/21:00

Apertura Stand espositivi

ore 16:00

Sala congressi - Convegno “Vino e Salute”

1° sessione “Sicilia vitivinicola: addetti del settore a confronta”

ore 18:00/20:00

Saletta multimediale

I migliori vini della nostra Italia
ore 18:30

Sede "Strada del Vino di Marsala” (via XI Maggio, 140)

Pesce, sale, vino: sapori di Sicilia raccontati da Gaetano Basile
{a cura del consorzio “Borghi Marinan")
ore 21:30

Teatro comunale - Wine Jazz

“Traditional Jazz Quartet” (ingresso libero)
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ore 9:00

Sala congressi - Convegna“Vino e Salute”

2" sessione“Nel vino le sorgenti della salute”
ore 10:00/13:00

Apertura Stand espositivi

ore 11:00

Sala lettura biblioteca - Spazio buyer

‘ore 16:00/24:00

Apertura Stand espositivi

ore 18:00/20:00

Saletta multimediale

I migligri vini della nostra italia

ore 1830

Sede "Strada del Vino diMarsala” (via X| Maggio, 148)
Pesce, sale, vino: sapori di Sicilia raccontati da Gaetano Basile
(a cura del consorzio “Borghi Marinari”)

ore 21:30

Teatro Impero - Wine Jazz

“Roberto Gatto Quartet” (ingresso libero)

ore 10:00/19:00

Apertura Stand espositivi

ore 11:30

Sede“Strada del Vino di Marsala® (via X Maggio, 140)

Pesce, sale, vino: sapori di Sicilia raccontati da Gaetano Basile
{a cura del consorzio “Borghi Marinari”)

14
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BORE

RASSEGNA STAMPA

a cura di Milvia Averna

PESCE, SALE E
VINO: I SAPORI
DI SICILIA
RACCONTATI DA
GAETANO BASILE

Debutto in anteprima al Wine Sicily &
jazz 2007 di Marsala, del nuovo
progetto: “I Borghi marinari:
promozione e protezione del mare” a
cura del Consorzio dei Borghi
Marinari, diretto da Salvatore Romeo.
Dal 23 al 25 novembre presso la sede
della “Strada del vino” in via XI
Maggio, 140.

—

Borghi

Marinari

STORIA, CULTURE E ITINERARI
DELLA SICILIA DEL MARE

SHI MARF NARI
77 2007
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Regione Siciliana “~;~_3, & Istituto Regionale
Ass.to al Turismo Citta di della Vite e del Vino

s tlene regicsnale
Wine (//(//y
Marsala, 22/25 novembre 2007
Complesso Monumentale San Pietro

Pesce, Sale, Vino: sapori di Sicilia raccontati da Gaetano Basilc

Venerdi 23 novembre 2007 — Ore 18.30
Tartine con pasta d’acciuga e capperi
Pasta con i broccoli arriminati
Sarde a linguata
Insalatina di sgombro sottolio, sottaceti, verdure
Monacali, cappidduzzi, cannolicchi, cassata siciliana

Sabato 24 — Ore 18.30
Sgombro sottolio
Pasta con le sarde
Capuni con cipolle
Caponata di melanzane
Monacali, cappidduzzi, cannolicchi, cassata siciliana

Domenica 25 — Ore 11.30
Tartine con burro e filettino di acciughe salate
Risotto con pesce azzurro
Sarde a beccaficu
Insalatina di sgombro sottolio, sottaceti, carote e verdure
Monacali, cappidduzzi, cannolicchi, cassata siciliana

o
g
én

GAM. mmaus o
ricette preparate dallo chef Vincenzo Gambicchia

Espostiziame regitnile
(,}/’/’/m (//(//y
vini selezionati dal sommelier Franco Rodriquez (delegato A.1.S. Trapani)

S \ & o — E el
Regione Siciliana \\\g//' ﬁ Regione Siciliana
Ass. Agricoltura e Foreste Ass. Cooperazione
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STORIA, CULTURE E ITINERARI
DELLA SICILIA DEL MARE,

COMUNICATO STAMPA

WINE SICILY 2007: GAETANO BASILE RACCONTA I SAPORI DI SICILIA

Palermo, 20 novembre 2007 - (da Comunicato Stampa n. 5 del 20 novembre 2007 Wine sicily) Sarde,
acciughe, sgombri, spatole. Capuna, vopi, alacce. E’ questo il pesce povero del Mediterraneo che sara di
scena a Marsala nel corso di tre appuntamenti con lo scrittore e giornalista Gaetano Basile. L'iniziativa -
inserita nel ricco calendario del WINE SICILY 2007 - €& curata dal Consorzio Borghi Marinari, cui aderisce
anche il Comune di Marsala. “L'obiettivo & quello della promozione del prodotto ittico tradizionale e delle
specie meno apprezzate, valorizzando altresi le identita locali, sottolinea Salvatore Romeo, direttore del
Consorzio che lega dieci citta siciliane con borghi storicamente significativi (oltre a Marsala, Mazara,
Giardini Naxos, Brolo, Cefalu, Licata, Menfi, Milazzo, Portopalo e Sciacca). Una ghiotta occasione, dunque,
quella offerta dal Wine Sicily, che consentira ad appassionati e cultori dell’enogastronomia siciliana di
ampliare le proprie conoscenze storiche sul pescato locale e le ricette tradizionali. Pasta con i broccoli
arriminati, sarde a linguata, insalatina di sgombro: questi alcuni degli assaggi siciliani che il narratore
palermitano Gaetano Basile illustrera alla sua maniera, parlandoci dell’origine delle pietanze e delle
tradizioni popolari che li accompagnano. Ciascuna ricetta proposta, ovviamente, sara accompagnata dai
vini di qualita presenti al Wine Sicily che si aprira giovedi prossimo, 22 novembre, nel Complesso San
Pietro. Gli appuntamenti con Pesce, sale, vino: sapori di Sicilia raccontati da Gaetano Basile si
svolgeranno nella sede della “Strada del Vino”, in via XI Maggio, nelle giornate di venerdi 23 e sabato 24

alle ore 18:30; mentre domenica 24 l'inizio € previsto per le ore 11:30.

L'addetto stampa

milvia.averna@tin.it - 338/3131595 - www.borghimarinari.it
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Alcesti
Arini
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Azienda AgricolaF.lli Burgio
Azienda VitivinicolaCasa di Grazia
Azienda Agricola Ferreri e Bianco
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AziendaVitivinicolaTola
Baglio Oneto Winery
Bagliori Siculi
Bianchi Distillati
Cantine Colomba Bianca
Cantine Mothia
Cantine Rallo
Cantine Settesoli
Cantina Sociale UVAM
Carlo Pellegrino & C.
Caruso & Minini
CasaVinicola Calatrasi
Casa Vitivinicola Feotto dello Jato
Donnafugata
Ducadi Saaparuta- Florio
Enologica Cassara
Enotek Commerciae
Fatascia
Fazio Casa Vinicolain Erice
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FinaVini
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Jhon Hopps & Sons
Francesco Intorcia & Figli
HTS di Scavone
Marchesi de Gregorio
Poderi del Sole
Sallier dela Tour & Romano
Santa Tresa
S.IV.
Tascad’ Almerita
Tenuta Gorghi Tondi
Vinci Vini
Consorzio Borghi Marinari
F.I.SA.R. (Federazione Italiana Sommeliers Albergatori Ristoratori)
Poste Italiane
I migliori vini dellanostraltalia



MARSALA —WINESICILY 23/24/25 Novembre 2007

PESCE, SALE , VINO : SAPORI DI SICILIA RACCONTATI DA GAETANO
BASILE A CURA DEL CIRCUITO I BORGHI MARINARI

PIATTI DA SERVIRE E RACCONTARE

Venerdi 23 — ore 18.30

Tartine con pasta d’acciuga e capperi

Pasta con i broccoli “arriminati”

Sarde a linguata (bagno di aceto o limone)
Insalatina di sgombro sottolio, sottaceti, verdure

Sabato 24 — ore 18.30

Sgombro sottolio

Pasta con le sarde

Sgombro al forno con pachino, aglio, origano
Caponata di melanzana

Domenica 25 —ore 11.30

Tartine con burro e filettino di acciughe salate

Risotto di NUOVA CREAZIONE con pesce azzurro
Sarde a beccafico

Insalatina di sgombro sottolio, sottaceti, carote e verdure

Il dessert

Ogni giorno, monacali, cappidduzzi, cannolicchi, cassata siciliana
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DELLA SICILIA DEL MARE,
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In anteprima al Wine Sicily 2007 i “"Borghi Marinari” presentano la propria ricetta per il mare

Palermo, 21 novembre 2007 - Il nuovo progetto del Circuito dei Borghi Marinari per la “Promozione e la
protezione del mare” debuttera in anteprima al Wine Sicily 2007, la manifestazione di vino, musica, arte
e relax, di scena a Marsala dal prossimo 22 novembre fino a domenica 25, portando con sé il proprio
bagaglio di informazioni e pescato nostrano. Sarde, acciughe, sgombri, spatole. Capuna, vopi, alacce. E’
questo il pesce povero del Mediterraneo che sara illustrato e degustato a Marsala nel corso di tre
appuntamenti con lo scrittore e giornalista Gaetano Basile.

«L'obiettivo & quello della promozione del prodotto ittico tradizionale e delle specie meno
apprezzate, valorizzando altresi le identita locali» sottolinea Salvatore Romeo, direttore del Consorzio che
lega dieci citta siciliane con borghi storicamente significativi oltre a Marsala, Mazara, Giardini Naxos,
Brolo, Cefall, Licata, Menfi, Milazzo, Portopalo e Sciacca. Una ghiotta occasione, dunque, quella offerta
dal Wine Sicily, che consentira ad appassionati e cultori dell’enogastronomia siciliana di ampliare le
proprie conoscenze storiche sul pescato locale e le ricette tradizionali. Pasta con i broccoli arriminati,
sarde a linguata, insalatina di sgombro e anche un risotto di nuova creazione con pesce azzurro: questi
alcuni degli assaggi siciliani che il narratore palermitano Gaetano Basile illustrera alla sua maniera,
parlandoci dell‘origine delle pietanze e delle tradizioni popolari che li accompagnano. Ciascuna ricetta
proposta, sara accompagnata dai vini di qualita presenti al Wine Sicily che si aprira giovedi prossimo, 22
novembre, nel Complesso San Pietro a Marsala.

Gli appuntamenti con «Pesce, sale, vino: sapori di Sicilia raccontati da Gaetano Basile» -
I'iniziativa inserita nel ricco calendario del WINE SICILY 2007 e curata direttamente dal circuito Borghi
Marinari, diretto da Salvatore Romeo - si svolgeranno nella sede della “Strada del Vino”, in via XI Maggio,
140 a Marsala nelle giornate di venerdi 23 e sabato 24 novembre alle ore 18:30; domenica 25 l'inizio &
previsto per le ore 11:30.

Il progetto «I Borghi Marinari: promozione e protezione del mare» prevede, inoltre, la
realizzazione di altre cinque iniziative all’interno dei comuni aderenti al Circuito (Marsala, Mazara, Giardini
Naxos, Brolo, Cefall, Licata, Menfi, Milazzo, Portopalo e Sciacca) che spazieranno dall’organizzazione di
workshop e seminari sulla protezione e conoscenza del mare, alla degustazione di particolari specie di
pescato locale per la riscoperta dei sapori dei Borghi e delle tradizioni, fino ad un concorso
enogastronomico che coinvolgera abitanti e ristoratori delle singole realta cittadine e che saranno

presentate prossimamente alla stampa.

L'addetto stampa

milvia.averna@tin.it - 338/3131595 - www.borghimarinari.it
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